SIRH/+ L \YON VILLAGE DES TERROIRS

235-27 janvier 2025, Lyon Eurexpo




LE SALON EMBLEMATIQUE DE L'HOTELLERIE
ET DE LA RESTAURATION

/, 210 000 visiteurs en 2023 (dont 50% de décideurs, 10% de restaurateurs)

==  +4 000 exposants et marques

Bocuse d'or et Coupe du monde de la patisserie

« Je fais beaucoup de colloques, de voyages en France et a l'international, mais

Sirha Lyon est I'endroit le plus emblématique pour tous les métiers de I'hétellerie

et de la restauration. Le monde entier de la restauration et de I'hétellerie vient a
Sirha Lyon. Ne pas venir a Sirha Lyon serait une faute. »

Denis COURTIADE,
Directeur du restaurant du Plaza Athénée et Maitre d'Hoétel




PLAN SIRHA LYON 2025

Localisation du Village de Terroirs - Hall 2.1
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ZOOM SUR LE VILLAGE DES TERROIRS

Horaires ouverture visiteurs : 9HOO - 18HOO
Horaires exposants : 8HOO - 19HO0

Un espace de restauration avec un
restaurant éphémeére tenu par nos Chefs
Ambassadeurs (programmation et offre de
restauration qui change tous les jours)

Un marché de producteurs tenu par nos
adhérents producteurs et artisans qui
présenteront et commercialiseront leurs
produits durant les 5 jours d'événements



ZOOM SUR LE VILLAGE DES TERROIRS
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*plan prévisionnel



CORNER 4M*

| comptoir

2 tabourets hauts

1 cloison de fond

] tablette tixée sur le cloison de fond

1 éclairage sur cloison de fond

| séparation ajourée (entre deux corners)
| prise électrique

mogquette au sol

nettfoyage

Prix de vente : 2 920€ HT

incluant les services du forfait inscription

Vente et dégustation autorisée, sans
commission appliquée




CONTACT

- CHEFD

. +33 6616175 3

LOUISE LOBBENS

- PROJ

=TS

louise@letourdesterroirs.fr



