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LE TOUR DES TERROIRS, ORGANISATEUR DES TROPHEES

Depuis 2017, lassociation valorise les professionnels des métiers de bouche, producteurs et artisans

soucieux de qualité. Elle crée une dynamique collective et fédére les acteurs du Bien Manger pour

dynamiser nos territoires, les circuits courts et redonner leur place et leur importance a nos producteurs.

Organisatrice de nombreux événements et activités gourmandes, Le Tour des Terroirs fait rayonner le

potentiel gastronomique et culturel de nos régions en valorisant les savoir-faire et produits de nos

terroirs.

Aujourd’hui, ’association regroupe plus de 300 chefs et 300 producteurs et artisans. Depuis 2017,
lassociation a organisé et participé a +90 événements notamment “Le Festival des Terroirs”, “Les Toqués
de ["Agriculture”, SIRHA Lyon, Omnivore Paris, et de nombreuses journées chefs x producteurs !

©

25k abonnés

16k destinataires 9 +600 adhérents %) +300 retombées




LES TROPHEES DES TERROIRS

Les Trophées des Terroirs s'adressent aux professionnels de la restauration, producteurs,
artisans et fabricants de boissons de chaque région de France. lls visent a promouvoir et
récompenser les initiatives responsables et inspirantes qui tendent a a faire évoluer les modes

de production et de consommation.

THEMATIQUE 2025 :

Révéler la richesse des terroirs a travers l'innovation, les collaborations et la durabilité !
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ZOOM SUR
LES TROPHEES DES TERROIRS 2025

L’édition 2025 met en avant les acteurs qui révelent toute la
richesse et la diversité de leurs terroirs a travers des initiatives
innovantes, collaboratives, durables et / ou sociétales.

Elle célebre ceux qui, par leur savoir-faire et leur créativite,
faconnent un avenir ou tradition et modernité se rencontrent

pour inspirer les générations futures.

Exemples de projets :
« Un chef qui collabore avec un maraicher pour réintroduire

une variété locale de légumineuse oubliée dans ses menus ;

« Un artisan boulanger qui anime des ateliers pour initier des
jeunes en reinsertion au pain au levain, préservant ainsi un

savoir-faire tout en créant du lien social.




6 FINALISTES & 3 LAUREATS

- 3 categories : métiers de bouche, producteurs et fabricants de boissons

- 6 finalistes sélectionnés par un jury d’experts, et 3 lauréats élus par les votes des

professionnels et du grand public a travers des courtes vidéos

- Récompense : trophée, dotations de nos partenaires et une visibilité accrue !




LES MEMBRES DU JURY 2025
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Raphaéle Marchal Tom Meyer Emmanuel Cadieu Lauréne Petit

Chroniqueuse, autrice, MOF 2023 Directeur de la sommellerie Journaliste, animatrice
et journaliste food Chef de la Chévre d'Or a Eze Cheval Blanc Paris et autrice

)13 A

Mathieu Chapel Nina Méteyer Christophe Bacquié
Pécheur, fondateur de Meilleure cheffe patissiere MOF 2004
Coté Fish du monde 2024 Chef du Mas Les Eydins



DATES CLES DES TROPHEES DES TERROIRS

19 JANVIER 3 MARS 5 MAI - 5 AOUT
Ouverture des candidatures Réunion de sélection Diffusion des vidéos et
du jury ouverture des votes en ligne

par les pro et le grand public

27 FEVRIER 5 MAI 5 SEPTEMBRE
ClotGre des candidatures Annonce des finalistes sur Annonce des 3
et réunion de séléction du jury lévénement Les Chefs a lauréats a Paris

Saint-Tropez fétent les
producteurs



L’ANNONCE DES FINALISTES A SAINT-TROPEZ :
MOMENT FORT DES TROPHEES DE TERROIRS

~ « Intégré dans la programmation de l'événement

| Les Chefs a Saint-Tropez fétent les
Producteurs, parrainé par Glenn Viel ;

« Le lundi 5 mai, dans le jardin de I'Hotel des
Palmiers, en face de la Place des Lices ;

« Plus de 250 professionnels convies a

’événement

Déroulé :

11H - 12H15: Annonce des finalistes sélectionnés

par notre jury, diffusion des vidéos

12H15-15H: Apéro terroirs proposé par les
partenaires des Trophées et les producteurs

adhérents a ’Association



https://www.leschefsasainttropez.com/

RETOUR SUR LA DERNIERE EDITIONS

EN CHIFFRES :

160 310k 11,6k 180

CANDIDATURES VUES DES VOTES Aol
PORTRAITS PRESENTES
FINALISTES A LA REMISE DES PRIX

EXEMPLES DE LAUREATS :

« Les Récoltants, un modele ferme-épicerie-restaurant reliant agriculture,
cuisine et transition alimentaire locale : découvrir le projet

« De Nous a Vous, un regroupement d’éleveurs de vaches laitieres qui ont
développé un modele durable alliant environnement, santé et juste
rémunération des éleveurs : découvrir le projet

« Alambic Bourguignon - Sab's, valorise les résidus viniques en spiritueux
éco-responsables, tout en préservant le patrimoine de la distillation
ambulante : découvrir le projet



https://www.lestropheesdesterroirs.com/melia-roger
https://www.lestropheesdesterroirs.com/fabrice-h%C3%A9gron
https://www.lestropheesdesterroirs.com/mathieu-sabbagh

DEVENEZ PARTENAIRE
| DE L'EDITION 2025 !




L’ ADHESION PARTENAIRE 2025

Intégration d’'une communauté ciblée :

« Acces direct a + 600 professionnels de la restauration, des métiers de
bouche, producteurs et artisans soucieux de qualité et de bonnes pratiques

« Opportunités regulieres de présenter vos produits / services a des
professionnels ou du grand public au travers des événements organisés

partout en France et de nos moyens de communication (instagram 25k,
newsletter 20Kk)

Affiliation avec une association notoire et dynamique :

« + 70 événements depuis la naissance de l'association

« + 80 retombées presse les 12 derniers mois

« Retour en image de notre Festival des Terroirs : Premiere édition du Festival,
Deuxieme édition, Soirée Terroirs a 'Hotel de Ville de Lyon, Soirée de pré-
opening du Festival

Coit annuel de la cotisation : 2 800€ HT


https://m365.eu.vadesecure.com/safeproxy/v4?f=dY2hxFIkF5YO64zG0oGWwyE5Z88wxe6ueyfe84urDYjAPz1rM7zrWTLcDkRG6XKJ&i=7J297r6dJqdaZUxoS3pri0kQxaV5uDd6ZKg5_JYfyPi7OHTnqe0VTUv6girIgdfjHl5l7swn5ZuR2L5BRb_BIg&k=Ajv6&r=GjXSYAdT5GHPGF370gZrl9LlsfIoikfgoxBLoSXg-5OjVW2d3_WcxOak6eHIs4_V&s=50739ada62533fd791cc4664c460e26bc630b1d35ec57cc0e210caee7cd57fab&u=https%3A%2F%2Fwww.youtube.com%2Fwatch%3Fv%3DgyrRZZL1Bjk
https://m365.eu.vadesecure.com/safeproxy/v4?f=FBDvkRppzpFgL0EfvrF2cZ0J3Wke23onxk1JgPuMcQIjTsg9SY9WIj74wqt587G5&i=GswXA3cKmsfS60Tr9oAAQqdcY1S32dLgnfOzZpUdLDoitH4nW_L7gaWIF8irzprdWKR6yJY6JUfVsDbfhSsOtA&k=9E0Y&r=I3NBR7r4zmhaQXz19JBDG9MmHyne8DxznEVp5EBg2F1FJYeBd0NXRTinMklXtWJG&s=65add90cb7f647fa0a35fa58b3feacfe498db143ca7d838c03058d56c156951f&u=https%3A%2F%2Fwww.youtube.com%2Fwatch%3Fv%3DK27Ys3P_r0s
https://m365.eu.vadesecure.com/safeproxy/v4?f=E-7jkrnwcdOkhVEreYApaqowFPUPGzlBRBQeNcUOPGLm8IXrNKJo4Py6jITf64Bv&i=dHguW8TWfTTOyWA3h-Qp3iapC7ymzKg6k5IM9z-jNN7atrAlEbnr2UUk4e1yRmSeuKpIj4eA-m_ALQ2X6maNlw&k=OeVo&r=sC-7Ndr_ePa9Ed61VrDwBzxKiHMD-XYobwJWw1wkXdf_Z4iWCqPbxlS4Mis2mkGa&s=d97d84b6ddce7fc74c813b1e47ab344431804b52faefc573175d0248803ea69a&u=https%3A%2F%2Fwww.youtube.com%2Fwatch%3Fv%3DHFI_3YT8URw
https://m365.eu.vadesecure.com/safeproxy/v4?f=SatJBYBaILgWTcTyq5rPttXezE0uuEGJ7Age6wjtkvIiunozir8c5G6VVgzrdwcG&i=EnRYNjxzJ35BC6-WoNMcNuhpjk_kzJLWWmF2UIkDrHsYny5iFnGUFFKXtQmP3hLAIWDsuphlpEbpsb2uuapHlA&k=gHkV&r=bJzjKIsgBItz2B26kODKD7hOxlNFbeewuK1Wsh3G7lfzLkhcIzkTE5sNcRLd-9mG&s=c465b08b25cce044ad7f876d46b3388e667edfc93634947d631913aa06811603&u=https%3A%2F%2Fwww.youtube.com%2Fwatch%3Fv%3DwNfW6FJeNFc
https://m365.eu.vadesecure.com/safeproxy/v4?f=SatJBYBaILgWTcTyq5rPttXezE0uuEGJ7Age6wjtkvIiunozir8c5G6VVgzrdwcG&i=EnRYNjxzJ35BC6-WoNMcNuhpjk_kzJLWWmF2UIkDrHsYny5iFnGUFFKXtQmP3hLAIWDsuphlpEbpsb2uuapHlA&k=gHkV&r=bJzjKIsgBItz2B26kODKD7hOxlNFbeewuK1Wsh3G7lfzLkhcIzkTE5sNcRLd-9mG&s=c465b08b25cce044ad7f876d46b3388e667edfc93634947d631913aa06811603&u=https%3A%2F%2Fwww.youtube.com%2Fwatch%3Fv%3DwNfW6FJeNFc

CONTACTS

ELISE GRANDIDIER

FONDATRICE

eliseeletourdesterroirs.fr
+33 6 50 3318 35

LOUISE LOBBENS

CHEF DE PROJETS

louiseeletourdesterroirs.fr
+33 6 616175 31




